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 Ingeniera en Alimentos y Magister en
Nutricion.
 Investigadora/Extensionista en INIA con

20 anos de experiencia en el rescate de
productos con identidad territorial.

« Referente tecnica en la gestion de sellos
de origen y Denominacion de Origen
(DOP), destacando su trabajo en el aceite
de oliva del Valle del Huasco y las
papayas de La Serena.
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idades y claves para
or comercial.”
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Reconoce que la historia, la cultura, las tradiciones productivas y la pertenencia
territorial de determinados alimentos constituyen elementos capaces de
generar valor y diferenciacion. En este marco, el rescate y la valorizacion de
variedades tradicionales y productos tipicos de los territorios pueden contribuir

al desarrollo de indicaciones geograficas, denominaciones de origen y otros
\ sellos diferenciadores
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especiales de

manufactura, los

‘1-/:i§:~__j oficios artesanales

=y los métodos de
produccion
ancestrales 0
tipicos.

Retribuir el
trabajo y la
dedicacion de los
pequenos y
medianos
productores
locales

Diferenciar y
posicionar los
productos
patrimoniales
frente a la
competencia
masiva en el

mercado nacional
e internacional

Permitir que los
consumidores

reconozcan de
manera simple vy
clara la

autenticidad vy el
origen de lo que
compran

Impulsar la
economia y la
union de las

comunidades
territoriales
rurales a lo largo
del pais

PR Instituto de Investigaciones Agropecuarias




EINIA BENEFICIOS SELLOS DE ORIGEN
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E'N'A TIPOS DE SELLOS DE ORIGEN

Instituto de Investigaciones Agropecuarias
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EIN'A EJEMPLOS DE SELLOS DE ORIGEN

CHILE

COUNTRIES OF THE WORLD IN 3D

> ParmaShop.com
Prosciutto di Parma D...
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,; INI A CASO 1 “VALORIZACION DEL PATRIMONIO
AGROALIMENTARIO VALLE DEL HUASCO: ACEITED
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OLIVA”

TN TERNAZIONALE
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CHILE 2014



Territorio Nacional
Region de Atacama

SITUACION ACTUAL VALLE DEL HUASCO

ARGENTINA

(

Superficie R. ATACAMA: 1.410 ha (CIREN, 2024)
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HUASCO
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-

Ano 2008

Como
Agregamos
Valor
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; QUE TENEMOS ?

POLIFENOLES TOTALES

70

P
£

muestra)

=
(=]

L
N
S
=
=
>

Frutado

Manzanilla
Chilena

B Manzanilla
chilena(1)

® Manzanilla
chilena(2)

Amargo  Manzanilla
chilena(3)

Picante

Frutado
10

—ACIDO OLEICO (C18:1
Metil Ester)

- 3% Metil Ester

<
e
>

M Frantoio(1)

M Frantoio(2)

Frantoio

Picante Amargo

=——PFT (MgEAG,/100g

m Frantoio(3)

Frutado
8

Arbeauina
H Arbequina(1)
B Arbequina(2)

m Arbequina(3)
Amargo

Picante

Frutado
10

Sevillana

Picante Amargo

m Sevillana(1) mSevillana(2) ® Sevillana(3)

Frutado
6

Empeltre
B Empeltre(1)
M Empeltre(2)

M Empeltre(3)

Picante Amargo
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ElNl /A REPUTACION ACEITES DE OLIVA
VALLE DEL HUASCO

S@L.
D'ORO

CHILE 2074

SPECIAL MENTION

MENZIONE

ENSO”
010

OLIVINUS 2009

SPCONCURSD INTERN #CJ0N AL
CERTIFICA QUE BL ACEITE DE OLIVA
ame Extra Virgen Manzanilla
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EINIA ; QUE HACEMOS?
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LIDERAZGO EN COSTOS DIFERENCIACION

Extra Virgen
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DEFINICION DE TERRITORIO A PROTEGER
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EINIA DENOMINACION DE ORIGEN
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EINIA INFORME TECNICO CALIDAD LIGADA AL ORIGEN
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1997-2002

PROYECTO 2003-2008
TRANSFERENCIA Y

RIEGO MANEJO 2008-2011

Financia BID Il y MODERNO DE
CNR HUERTOS DE TRANSFERENCIA
OLIVOS TECNOLOGICAEN

Financia FNDR OLIVICULTURA EVALUACION
(Agroindustrial) AGROINDUSTRIAL
Financia FNDR DE VARIEDADES | PDT ACEITUNAS DE
Financia FIA MESA

Financia Innova
1 Corfo




EINIA INFORME TECNICO CALIDAD LIGADA AL ORIGEN
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LEVANTAMIENTO Y PROCESAMIENTO DE
INFORMACION

Financia Innova Corfo.

e

PROGRAMA DE TRANSFERENCIA TECNOLOGICA
EN OLIVOS

Financia Subsecretaria

e

BUSQUEDA Y EVALUACION DE MEZCLAS DE
ACEITE “BLENDS”

Financia FIC

e
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Informe Técnico
Aceite de Oliva del
Valle del Huasco
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REGLAMENTO DE USO Y CONTROL
SELLO DE ORIGEN

REGLAMENTO DE
USO Y CONTROL




ElNl /A REGLAMENTO DE USO Y CONTROL
St o S Gt wn il SELLO DE ORIGEN

—_— Los aceites protegidos por la Denominacion de Origen
! denos J "Valle del Huasco”, seran necesariamente aceites extra
virgenes de oliva extraidos solamente por medios

ANEXO II fisicos, utilizando la variedad Sevillana.
REGLAMENTO DE USO Y CONTROL

Las caracteristicas deberan ser las siguientes”:

~ Contenidos: , . ., .
Capltulo | - Generalidades A ) Caracteristicas Quimicas:
Capitulo I - Denominacion ded Producto . R
Cptul 1 Desrpson g Froducs - Acidez: Inferior a 0,8%
Copulo VI - Procesos - Acido Oleico: >0 =2a 70%
Capitulo VI - Sistema de Control y Certificacion .
Capitulo VIH - Reglas de Etiquetado - P0||fen0|e5: >0=323 400ppm

Capitulo [X - Comite de Administracion

B) Caracteristicas Organolépticas:
- Aroma vy frutado intenso
Villenar, Oxtubre 2012 - Ausencia de defectos




EINIA RESPALDAR SABERES LOCALES, FACTORES HUMANOS
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Y TRADICION OLIVICOLA
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ElNl A META ALCANZADA:

Instituto de Investigaciones Agropecuarias D E N O M I N AC I O N D E O RI G E N

R “EL 24 DE JUNIO DEL 2016, INAPI APELA A

SOLICITUD DE REGISTRO
MMJ DENOMINACION DE ORIGEN
SOLICITANTE

‘v;'ﬁ'.,!m:"l Asodiacion Gremial de Agricultores de la Provincia del Huasco (AGA Huasco)
{Anexo | - Institucionalidad)
Actividad | Gremial

FAVOR PRODUCTORES DE ACEITE DE OLIVA
DEL VALLE DEL HUASCO OTORGANDO LA
D.O.”

Rur | 65.010658-k
RUT

Domiciie: | Ramirez 431 Feno | 611799

Cludad] Vallenar mvdlenar Pais | CHILE £l | contactgogahumcad
EN CASO DE AUTORIDAD INDICAR C2 A que consta serto) ||
| |

REPRESENTANTE

Agullatos y Juan Pablo Vega Toro RUT | 16.081376-8
Demiciio | Ramirez 431

|&u‘\fm |n....| |r-| CHILE |m|
DESCRIPCION DETALL ADA DE LA INDICACION GEOFGRAFICA O DENOMINACION DE ORIGEN

licitud realizada por AGA Huasco para el registro de |a 0.0, considera como postulante al producto tradicional e
histdrico *Aceite de Oliva Extra Virgen del Valle del Huasco®.

- A

F_'.'l prod cmnmslde Iamnﬁnsolnmnndmﬁsmddmw tenldnenhsolnﬂsdelavme\!adimlana |3 cual
dela de(\l' IeddH Bmaca Extra Virgen tanto en pasado
p(aenmham:munarewmam endopmd cido por ui
any ponllnemsodeolmltmeslusmd s han hecho de esta especie pnnq:dultmodel pmvm:la.

El tesritoris |a presente idera la cuenca del rio Huasco, esdecl todas aquellas tiemas regadas con
aguas del rio Huasco. La combinacién dequ,sudo aguaﬂllcusdelpds unidos a un sistema de cultivo tradidonal,
|proporcionan a este produ cw N caracter Gnic su alto contenido de acido oléico pollmulﬁ

{ambos L i o caracteristicas nutracéuticas) y
sabor inconfundible (frutado intensol.

PAIS DE ORIGEN NOMERE DEL PROFESIONAL DEL ESTUDIO TECNICO. {Adjuntar Estudio)
CHILE | |Ing.Aln1.VerdricaAla1dhia A./1ng. Agr. MBA Luis Gustavo Diaz R.
EN CASO DE INDICACION DE ORIGEN EXTRANJERA REGLAMENTO ESPECIFICO DE USO (Adjuntar)
) TRATADO INTERNACIONAL RATIFICADO POR CHILE FORMA DE USO E

B) OTRO DOCUMENTO GUE JUSTIFIGUE ORIGEN Y |:| CONTROL DE USO PRODUCTO |Z|

N° DE PODER
[ e Custodia inap]




PROCESO DE CERTIFICACION
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Producto

Yes —> cerifcade Entrega de sellos

; v Cumplimiento

COMITE Entid_ad Técnica Reglamento

ADMINISTRACION > -Aﬂéli_SIE_ dﬁ cdetrufg ?I
calidad on ;3 ela
Producto no
N -

O Nueva temporada

Nueva toma de
muestras
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VALLE DEL HUASCO
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Diptico Informativo N

(Caracteristicas del aceite
con denominacion de
origen

. A .« (% LR B

3. '-en eldes;enou
B\ i . su agriculturast.
* . -anqueadapd
- | fontanosos
Jfdilleraamar,

altas cumbres
- L nelcaucedelm
-+ .‘Huasco con limpias aguss.
‘hmmbmacmn de
deorigen arido y su climd.
templado permiten el

desarrollo del olivo. ol'

T Cada etapaeni
Sello Certificacion produccion de acei

sello follado de g de jzarst
seg.(url ad hol p%raﬁco | Eﬂﬁif‘ fr?:xrlﬁ
del Comité &Smero, considerat®t e

Administracion) | Que dgﬁe if"}‘if&‘éfc%
e

| %nocen y curnP e

, a cabalidad.
Envoltoriode apel %#
descrltr ‘ \__/
trad|C|ones a historia, P

_ o el territorio
Fuente: PUC, Proyecto Bien Publico

CORFO

2

Ministerio de
Agricultura
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EINIA VINCULACION SECTORES PRODUCTIVOS
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— —— . . TEW .V
E IN[A 5Q§; m W.&E Edificio Los Portales, llustre - Esta actividad es una iniciativa del Gobierno
PR — RN et Municipalidad de Freirina Regional de Atacama, ejecutada por INIA Intihuasi.

@) 0'Higgins 1016, Plaza de Armas : ‘ LT P 4

0 de Freirina, Regidn de Atacama \ B4 \ { - i L

= | } W Vi) /
Jornadas )} 4y5 de Septiembre | "_';.,‘JJ" —
Olivicola |

q 9:00 horas.
2024 o e oo 2 R

L
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EINIA VINCULACION SECTOR GASTRONOMICO
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Agropecuarias
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o uee b Bpronepierls PROYECTO FIC REGION DE COQUIMBO

gracterizar clima, procesamiento de

informacian desde estaciones Caracterizar suelo, toma de muestras, Eara::terlzar.fruta, seleccion de huertos
meteorologicas que representen descripcidn de perfiles de suelo y representativos, toma de muestras, en
sectores de produccion, caracterizar y analisis en laboratorio tos d'fer'?m'ﬂ Spocas d'EI_ anay,
elaborar mapas productivos analizar en laboratorio

Caracterizacion y diferenciacion de variables
agrometeorologicas en sitios de cultivo del Papayo
(Vasconcellea chilensis)

Rodrigo Bravo Herrera'. Centro Regional de Investigacion Remehue.
Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA)
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CARACTERIZACION PAPAYAS REGION DE COQUIMBO

Cuadro 1. Propiedades fisicas de |la papaya de la Regidon de Coquimbo

Cuadro 2. Categorias de la papaya de la region de Coquimbo

Variables Media Min Max
Categoria Frutos/kilo
Peso d t 184 83 344
eso de fruto (g) Extra c
Didmetro ecuatorial Primera 6-7
(mm) 66,8 10,13 101
Segunda 8-9
Diametro polar (mm) 101 11,3 178 Tercera 10-11
% de pulpa respecto a
peso total de fruto 58,4 23,8 76
Rendimiento de jugo (%) 48,1 14,8 126
Acidez de pulpa (%) 1,1 0,32 4,7

Sdlidos solubles de
pulpa (° brix) 4,6 3,2 6,4

=INIA

Instituto de Investigaciones Agropecuarias




Instituto de Investigaciones Agropecuarias

Cuadro 3. Comparacion de propiedades fisicas de la papaya en distintas zonas de produccion

EINIA CARACTERIZACION PAPAYAS REGION DE COQUIMB
y OTRAS ZONAS DE PRODUCCION

Region Comuna Peso de Diametro Diametro % de pulpa | Rendimiento Acidez de Solidos Relacién
fruto (g) polar (mm) ecuatorial respectoa | dejugo (%) pulpa (%) solubles solidos
(mm) peso total de pulpa (° | solubles/
de fruto brix) acidez
Coquimbo La Serena 192+46,2 102+10,5 6716,5 58,5+11,4 46,419,6 0,9610,3 4,6610,5 5,3%11,9
Coquimbo 189+46,6 102+13,8 67+7,5 54,7+13,0 47,8+8,7 1,12+0,3 4,66%0,5 4,4+1,4
Vicuia 168+23,2 9715,2 65+4,1 58,7+4,2 44 ,917,7 0,94+0,18 4,8510,6 5,2%+1,0
Canela 172+36,9 98,4+12,9 6516,1 58,1+12,1 47,918,8 1,19+0,27 4,4+0,4 3,8+0,97
Valparaiso La Ligua 189430 102+10,1 68,214,7 62,415,2 46,619,5 0,87%0,16 4,7%0,3 5,6%1,3
Maule Vichuquén 190+31,6 10819,2 68+4,5 65,216,3 55,4+6,9 1,77+1,03 4,8+0,36 3,1£1,6
Nuble Cobquecura 164+32,2 100+8,9 62,8+11,2 63,2+4,5 51,1+8,3 1.62+1,05 4,9+0,35 3,8%2,4

|ZINIA
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EINIA CARACTERIZACION PAPAYAS REGION DE COQUIMB
OTRAS ZONAS DE PRODUCCION

Cuadro 4. Contenido de polifenoles totales y vitamina C en distintas zonas de produccién

Regidn Polifenoles Vitamina C
Comuna
(mgEAG/100g MS) (mg/100g MS)

Temporada 2023

Coquimbo La Serena 1286,1 838a
Coquimbo 1092,42 707,25b
Vicuha 933,7 482c
Canela 1070,33 850,67a

Valparaiso |La Ligua

Maule Vichuguén 1101,75 854,5a

Nuble Cobquecura 1170,6 778a
Valor p 0,1576 0,0001
Coeficiente de variacion (%) 10,71 5

La papaya cultivada en la Regidn de Coquimbo cuenta con un contenido de polifenoles totales
que alcanza los 1,158 g/100 g, valor superior al reportado en bibliografia, el que arroja un valor
que va desde 0,429- 0,702 g/100 g.

|ZINIA
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EINIA PROYECTO FIC REGION DE COQUIMBO
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INFORME TECNICO CALIDAD DE LAS
PAPAYAS DE LA REGION DE COQUIMBO
LIGADA AL ORIGEN

Werdnioa Arncibda
Ingemiera en Allmenios. Magiser tn Nuiriciin y Alimenins
Coaeviarea Jana
Ingeniera Agninomo. Docier on Clenclas Agropecuarkas
Angdlica Salvailerm. Ph.0.
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" Talleres sobre la importancia de Talleres de vinculacion y creacion Actividades de difusion entre el
sellos de origen con productores, de redes con los sectores sector productivo, gastronomico y
elaboradores, comercializadores productivos hotelero

] i g
o

"

FINANCIADO POR: EJECUTADO POR: APOYADO POR:

Centro Regional

s
de Investigacion F% SINIA CRDIS( :
. . ~ ‘ A(m,rco.rw.vuz.'unlquoa WG e—
INIA Intihuasi Gosieana Recionat

OQUIMEO

INVITACION

En el marco del proyecto “Investigacion de la valorizacion de la papaya, un cultivo con identidad”,
financiado por el Fondo de Innovacién a la Competitividad Regional FIC-R, se invita:

Taller: “Presentacion de estrategia y validacion de acciones para el desarrollo del
sello de origen de la papaya en la region de Coquimbo®.
Fecha: martes 23 de enero a partir de las 15:00 hrs.
Lugar: INIA Intihuasi, ubicadas en Colina San Joaquin s/n, La Serena.

Actividad dirigida a productores y procesadores de papaya

Agradecemos confirmar su asistencia al correo: viviana.arias@inia.cl o al 51-2 222129

INSTITUTO DE INVESTIGACIONES AGROPECUARIAS
BUSCA ESTABLECER EL SELLO LOCAL AL FRUTO DE LA PAPAYA Q

Ministerio de

Agricultura

La Serena, enero 2024.

frmenpee  Instituto de Investigaciones Agropecuarias




EINIA DEFINICION DE TERRITORIO A PROTEGER
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Carrillos Hy

Simbologia
[ Cultivo del Papayo

2

Ministerio de
Agricultura
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Talleres definicidon reglamento de uso y
control del sello de origen

de gobernanza selo de origen

= &

" Talleres presentacion solicitud y modelo | Presentacidn de solicitud a INAP

_l:.l:-l

CRDP

23
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EINIA REPUTACION PAPAYAS DE LA REGION DE

cCOQUIMBO

Instituto de Investigaciones Agropecuarias

mglama)'
36asTIonoMmiCa o

Fel
de |a Papaya 202,

10:00 horas |

12:30 4 13.00 horas Cere

1300 4 15:00 horas Corcurmo |

1500 2 15:20 horas Batender ¥

1525 2 15:45 horas Chaa b

1630 a2 16:40 horas U

17:25 5 17:45 horas Bawrten
18:30 hoeas |

e

PORQUE VIVIR SANO EN SERENA
ES PAPA YA!

Fnacap

La wmajor t ':-

" ] Ministerio de
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tunmnr SERENA Tt W
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RESCATE PATRIMONIAL
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+ PROYECTO: VALORIZACION DEL PAPAYO
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Rescate cultural del Patrimonio de |la
Region de Coquimbo
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EINIA PRESENTACION SELLO DE ORIGEN
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LSO EXCLUSIVO INAPY
F“...| | | N Solicitud
Fecha Publicacion
Fecha W Expadiants
Gobierno de Chile FPI-27 Facha N Resgiat
SOLICITUD DE REGISTRO
INDICACION GEOGRAFICA J DENOMINACION DE ORIGEN  x
SOLICITANTE
‘P;!“’_'g:"l Asociacion Gremial de Agricultores de |2 Provincia del Huasco (AGA Huzsco) | ur | 85010858k
{Anexo | - Institucionalidad) R
Actividad | Gremial
Domicile | Ramirez 431 Fenc: | 611799
ciusa| Vallenar mvdlenar Pais | CHILE E-Mall | contactosagahimscad
EN CASO DE AUTORIDAD INDICAR C# A que consta dento) [_|
REPRESENTANTE
Aguliies Juan Pablo Vega Toro RUT | 16.081376-8
Demiciio | Ramirez 431
|u‘\fm |n—+ |r-| CHILE |5-||-||

DESCRIPCION DETALL ADA DE LA INDICACION GEOFGRAFICA O DENOMINACION DE ORIGEN

L licitud realizada por AGA Huasco para el registro de |a 0.0, considera como postulante al producto tradicional e
histdrico “Aceite de Oliva Extra Virgen del Valle del Huasoo®.

F_':leproducmmldemla mnﬁnsolnpumedmﬁsmddmwntenmenhsolmdelavale\!adiewlana |3 cual
fue cultivada d dela i dei\l'aledd Huasco. BmamteEmthgentamomdpasado
comi en &l presente ha cumaducm unarepunaclm ional , siendo producido por un
grupo numerose de olivicultores los cuales han hecho de esta especie el prinapal cultivo de |a provincia.

El tesritoris |a presente idera la cuenca del o Huasco, es decir todas aquellas tierras regadas con
aguas del rio Huasco. La ooni:lnaaéndedlmq,wdoyagla unicos del pals, unides a un sistema de cultivo tradidonal,
|proporcionan a este producto un cardcter niice mdtumemdndekidoolecmypdlmlﬁ
{ambaos desd, k i d caracteristicas nutracéuticas) y un
sabor inconfundible (frutado intensol.

PPAIS DE ORIGEN NOMBRE DEL PROFESIONAL DEL ESTUDIO TECNICO. {Adjuntar Estudic)

CHILE | |Ing.Aln1.VerdricaAla1dhia A./1ng. Agr. MBA Luis Gustavo Diaz R.
EN CASO DE INDICACION DE ORIGEN EXTRANJERA REGLAMENTO ESPECIFICO DE USO {Adjuntar)
) TRATADO INTERNACIONAL RATIFICADO POR CHILE |:| FORMA DE USO |Z|

B) OTRO DOCUMENTO GUE JUSTIFIGUE ORIGEN Y |:| CONTROL DE USO PRODUCTO |Z|

N° DE PODER
[ e Custodia inap]
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MARCA COLECTIVA
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EINIA CASO3: MARCA COLECTIVA ACEITE DE OLIVA EL
HUESO DE TALTAL

| Resolucion de aceptacion a tramite de marca

Santiago, 07/03/2024 B 4'/“6(’0

de Taltal
Tipo / Nro Solicitud: Marca colectiva de P&S / 1552274 )
Fecha de solicitud: 24/07/2023

A
AL - .

Productoras de aceite de Taltal
ganaron concurso internacional

Denominacion: EL HUESO DE TALTAL
Clase: NCL 29

Titular: Cooperativa Olivicola El Hueso
Representante: Mufioz Jeanneret Alvarez y
Compaiiia
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EINI A CASO4 MARCA COLECTIVA ACEITUNAS DE MESA D
Instituto de Investigaciones Agropecuarias CARRIZALILLO

Resolucion de concesion de marca

Gobierna de Ch

Agrupacion Social y cultural de agricultores y

. Santiago, 23/01/2026
regantes de Carrizalillo

Tipo / Nro Solicitud: Marca colectiva de P&S / 1621063
Fecha de solicitud: 22/04/2025

Denominacion: SABOR Y TRADICION DE
CARRIZALILLO
Clase: NCL 29

Titular: Agrupacion Social y Cultural
Agricultores y Regantes de
Carrizalillo
Representante: Munoz Jeanneret Alvarez y
Compaiia




EINIA OTROS SELLOS DE ORIGEN (INIA)

Instituto de Investigaciones Agropecuarias

4 )

Indicacion Geografica: Cordero Chilote

4 )

Marca Colectica Pelluchilwe (subproductos del cordero
chilote)

Cordero Kunko (sello de origen en la raza ovina de la
cordillera de la costa en la region de Los Lagos)




EIN' A DE LA IDENTIDAD TERRITORIAL AL VALOR
Instituto de Investigaciones Agropecuarias CO M PA RTI DO

a Un producto con identidad no solo cuenta de donde viene,
también comunica quiénes somos, como producimos y qué futuro
_ queremos construir. Y
¢ Cual es la oportunidad para los territorios?
4 ) 4 i i )
1.-Reconocer: 2.- Diferenciar:
- Historia, cultura y saberes locales. - Calidad vinculada al territorio.
- Variedades tradicionales y practicas productivas. - Trazabilidad y autenticidad.
- La reputacion construida por generaciones. y - Productos con una propuesta de valor clara y
(- : ) 4 )
3.- _Agrggar \(alor. | 3.- Proyectar:
- Mejor posicionamiento y precio. : -
N - Gobernanza local y trabajo asociativo.
- Nuevos formatos y experiencias de consumo. > . : .
. ., , : - Proteccion del patrimonio agroalimentario.
- Vinculacién con la gastronomia, el turismo y la .. . : :
. - Desarrollo econdmico sostenible e inclusivo.
\ artesania ) \_ )
(

“El desafio no es solo obtener un sello, sino construir una estrategia
territorial capaz de transformar identidad, conocimiento y tradicion
9 en oportunidades reales para sus comunidades.”

J
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iMuchas gracias!
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